
 

 
 
 

       
Propuesta de actividades en la Toscana rural 
 
Les vamos a proponer una idea de visita en el corazón de la Toscana rural, en el medio de vino, aceite de 
oliva, quesos y mucho mas., incluyendo el conocimiento de los procesos de transformación tradicionales 
y modernos, con actividades diseñadas para familias. 
Vamos a visitar empresas agrícolas orgánicas, en el altiplano de Loppiano y la provincia de Florencia. 
 
Propuesta tres días: 
 
Día 1 
mañana: 
Libre: Check in, descanso. 
 
tarde: 
15.00 – 19.00 Visita a Fattoria Loppiano.  
1. Actividades educativas para toda la familia:  
    mini trekking con poda verde en las viñas 
2. el museo de la tradición campesina 
3. degustación de vinos orgánicos. 
 
noche:  
19.00 - 23.30 Firenze by night con Elia Renzi: Cena en una tipica trattoria toscana, y visita en Firenze 
desde el punto de vista de un arquitecto paisajista (Según las necesidades de la familia, el cansancio de 
los niños ecc) 
 
 
Día 2 
 
Mañana: 
Libre, descanso 
 
Tarde: 
15.00 – 19.00 Visita a granja “Poggio Solatio”.  
Actividades educativas para toda la familia:  
Actividades en la huerta, con los animales de la granja, merienda Toscana con pan, aceite de oliva y 
tomates 
 
Noche: 
19.00 – 23.00 visita en Arezzo y cena en tipica Trattoria toscana (Según las necesidades de la familia, el 
cansancio de los niños ecc) 
 
 
 



 

 
Dìa 3  
 
Mañana: 
10.30 - 15.00 granja Poderaccio, curso de cocina tradicional de Toscana para toda la familia y almuerzo 
 
Tarde: libre 
 
Dìa 4 
 
Check out y salida 
 
3 noches de alojamiento en agroturismo 
1 curso de cocina rural 
1 almuerzo y 2 cenas en Granjas y Trattoria 
1 degustación de vinos orgánicos y visita en Bodega 
1 visita y degustación de aceite de oliva  
2 visitas con guía en Florencia y Arezzo 
3 medios días con guías rurales RuralAcademy 
Transportes 
 
 
El team: 
nuestro team habla italiano, ingles, español, y incluie varias profesionalidades que logran dar una 
experiencia completa de la istoria, el paysaje, las tradiciones agricolas y gastronomicas de Toscana. 
 
- Pietro Isolan 
ingeniero agronomo, CEO veraterra,  CEO del projecto RuralAcademy 
- Elia Renzi 
Arquitecto de paysaje, director de los cursos de “Società Toscana di Orticultura”, docente RuralAcademy 
- Francesca Bellacci 
proprietaria de la agricola y agriturismo “Il Poderaccio” 
- Simona Pappalardo 
ingeniero agronomo, proprietaria de la agricola “Canonica ai borri” 
- Emilio Pratesi 
Ingeniero agronomo, docente RuralAcademy 
 
 
 
 
 
 
 


